
  ■ 商品特長

  ■ 用途及び標準使用量

  ■ 名称

  ■ 原材料名

  ■ 使用食品への推奨表示

  ■ 容量・容器

  ■ 賞味期限

  ■ 成分分析値例

  ■ 製造方法

4.8 4.9 w/v％ 6.3 w/v％ 1.17

９Ｌ・バッグインボックス

製造後１２ヶ月（未開封）

ｐＨ（原液） アルコール分 食塩 比重

「京寶」煮物万能つゆ

これ１本で簡単においしい煮物を作ることができる調味料です。
本みりん配合で、上品な甘みやてり、つやを付与し、素材への味のしみこみも向上
します。

各種惣菜（肉じゃが、筑前煮、親子丼など）に、２．５倍から５倍にうすめてお使い
ください。

つゆ(希釈用)

醗酵調味料（小麦・大豆を含む）（国内製造）、砂糖類（上白糖、三温糖）、エキス
（かつおぶし、こんぶ、しいたけ）、本みりん、しょうゆ、清酒、食塩、醸造酢、野
菜エキス、酵母エキス

つゆ（小麦・大豆を含む）

調合 ろ過 殺菌

仕上げろ過 充填 製品

原材料
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