
  ■ 商品特長

  ■ 用途及び標準使用量

  ■ 名称

  ■ 原材料名

  ■ 使用食品への推奨表示

  ■ 容量・容器

  ■ 賞味期限

  ■ 成分分析値例

  ■ 製造方法

澱粉（国内製造）、米こうじ

こうじ調味料　お肉やわらか上手Ｎ

米こうじの持つ酵素の働きで、肉質をやわらかく仕上げるこうじ調味料です。肉本来
の食感を損なうことなく、調理後の歩留りを上げることもできます。
食品添加物の表示が必要ありません。

牛肉・豚肉・鶏肉などの肉を使用する料理全般にご使用ください。
標準使用量は肉重量に対して１．０～３．０％。

こうじ調味料

こうじ調味料

５００ｇ・アルミパウチ（１０袋ダンボール箱入）

１０℃以下で保存、製造後１２ヶ月（未開封）

水分
12.0 ％

整粒

内の工程は最終生産工場の工程ではありません。

充填

米

マグネット 製品

製麹 米こうじ 殺菌 粉砕

混合原料
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