
  ■ 商品特長

  ■ 用途及び標準使用量

  ■ 名称
梅酢エキス

  ■ 原材料名
梅酢エキス（国内製造）／香料

  ■ 使用食品への推奨表示
梅酢エキス／香料 又は 梅酢／香料

  ■ 容量・容器
１２ｋｇ・バッグインボックス

  ■ 賞味期限
製造後１２ヶ月（未開封）

  ■ 成分分析値例

  ■ 製造方法

　

2.4 340.0 1.0 w/w％ 1.20

味しるべ梅酢エキスＮ

国産の梅酢から塩分を除いた濃縮タイプの梅酢です。梅酢特有の酸味・香味が手軽に
付与できます。

和洋菓子（ようかん、ゼリー）、氷菓（シャーベット）、調味料（ドレッシング、
たれ・つゆ）、水産加工品などにご使用ください。
標準使用量は０．７％～７．０％。
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充填 箱詰

仕上げろ過梅酢エキス
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