
  ■ 商品特長

  ■ 用途及び標準使用量

  ■ 名称

  ■ 原材料名

  ■ 使用食品への推奨表示
こうじ調味液

  ■ 容量・容器

  ■ 賞味期限
製造後６ヶ月（未開封）

  ■ 成分分析値例

  ■ 製造方法

　

食塩 固形分 比重
1.5 w/w％ 44.5 w/w％ 1.15

ｐＨ（5％溶液） 全窒素 全糖 アルコール分
4.0 0.060 w/w％ 38.0 w/w％ 7.5 v/v％

こうじ調味液 味しるべＲ－１Ｎ

米こうじ由来のうまみ成分を豊富に含んだこうじ調味液です。
コク、甘みを付与し、塩カドや酢カドを抑えて味をまとめます。

水産加工品（塩辛、こうじ漬、粕漬）、漬物、菓子（和菓子、カステラ、あん類）な
どにご使用ください。
標準使用量は１％～１０％。

こうじ調味液

糖類（国内製造）、こうじ糖化液、食塩、醸造酢／酒精、安定剤（キサンタン）

２０ｋｇ・バッグインボックス

内の工程は最終生産工場の工程ではありません。
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