
  ■ 商品特長

  ■ 用途及び標準使用量

  ■ 品目

  ■ 原材料名
もち米（中国産）、麦麹（小麦）／カラメル色素

  ■ 使用食品への推奨表示
紹興酒、カラメル色素 又は 老酒、カラメル色素

  ■ 容量・容器

  ■ 賞味期限

  ■ 成分分析値例

  ■ 製造方法

アルコール分 比重
16.0 度 1.00

「京寶」料理用紹興酒

うま味成分と有機酸を多く含み、うまみ付与や味を調和させる効果のある料理用紹興
酒です。マスキング力が強く、さらに紹興酒特有の香りを付与します。

中華惣菜はもちろん、和風や洋風の惣菜、加工品全般にお使いください。
標準使用量は１～５％

その他の醸造酒

１８Ｌ・バッグインボックス

製造後１８ヶ月（未開封）

内の工程は最終生産工場の工程ではありません。

仕込 醗酵 圧搾・精製ろ過 殺菌 カメ詰

貯蔵・熟成 明替・精製ろ過 殺菌 ろ過 充填 製品

もち米

麦麹

カラメル色素
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