
  ■ 商品特長
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  ■ 品目

  ■ 原材料名

  ■ 使用食品への推奨表示

  ■ 容量・容器
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  ■ 成分分析値例

  ■ 製造方法

みりん 又は 本みりん

タカラ本みりん

もち米・米こうじを主原料に１００％国内自社工場で醸造した、アルコール分を
１４％含む本みりんです。食品に奥行きのある甘み、うまみ・コクやてりつやを
付与します。

たれ・つゆ類、惣菜、水産加工品、食肉加工品、菓子、その他加工食品全般にご使用
ください。標準使用量は２～３０％。

本みりん

もち米（タイ産、国産）、米こうじ（国産米）、醸造アルコール（国内製造）、糖類
（国内製造、タイ製造）

13.6 度 48.5 度 1.17

１．８Ｌ・ビン／２０Ｌ・バッグインボックス
１０Ｌ・バッグインボックス／１８Ｌ・缶

製造後１８ヶ月（未開封）

アルコール分 エキス分 比重

仕 込 糖化熟成 圧 搾
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充填仕上げろ過
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